
 
Cleveland Restaurant Week 

3 Courses for $33
Nov. 1st - 14th

Potage du Jour
Soup of the day 

 
or 

				              
Escargots de Bourgogne au fenouil & beurre à l’ail 
Burgundy snails with caramelized  fennel, garlic, butter & parsley 

 
or 
 

Pousses vertes, échalotes frites et vinaigrette de Xérès et noisettes 
Local field greens with herbs, fried shallots & Sherry-hazelnut vinaigrette 

 
Suprême de pintade, choux de Bruxelles rôtis, pommes rissolées à la graisse d’oie et  

sauce madère et thym  
Guinea hen breast, roasted Brussels sprouts, goose-fat fried potatoes, thyme-Madeira sauce

         
or 
 

Saumon poêlé avec haricots verts et sauce beurre blanc  
Seared salmon with haricot verts and sauce buerre blanc 

                              
or 
 

Napoleon de champignons sauvages 
Portobello Napoleon with roasted red pepper, squash,  

zucchini, roasted cauliflower & red pepper coulis 
                                  

                                               

Financiers 
Almond cake with whipped cream 

 
or 
 

Créme brulée

                   

 


